
Composez le 5 pour commander votre Repas.

LÉGENDE

      mets proposés en continu entre 11.00 et 22.00
      mets proposés de 11.00 à 15.00 et de 19.00 à 22.00

     mets proposés la nuit, de 22.00 à 7.30
      petit déjeuner proposé de 7.30 à 11.00

veuillez vous référer au Bon de Commande dédié
(il se trouve sur votre lit ou dans le tiroir de votre bureau)

LE ROOM SERVICE

Entrées & Grignotages
Salade Verte et Croquante de Saison (v)                   
Tomates de Race et “Burrata” des Pyrénées (v)                  
Gaspacho frais de Tomates (v)                                         
Saumon Fumé par nos Soins, Crème au Raifort                                                                   
Pâté “Grande Tradition” (cochon, volaille, foie gras) et Toast                                            
Foie Gras de Canard Fermier cuit au coin de l’Âtre                                                             

Suites
Pièce de Bœuf Grillée, Verdures de Saison                                                                          
Pêche du Jour, simplement Grillée & Petits Légumes                                                          
Volaille Grillée, Purée de Pommes de Terre                                                                         
Pâtes “toutes simples” à la Tomate (v)                                                                                
Pâtes à la Bolognaise                                                                                                           

(v) ces mets réjouissent aussi les végétariens
Août 2025

21 €
42 €
32 €
38 €
31 €
66 €

54 €
54 €
50 €
35 €
42 €



LE ROOM SERVICE

Août 2025

D’Amour et d’Eau Fraîche

Eau Minérale Vittel (100 cl)/ Chateldon (70 cl)                                                                                            
Baron de Bachen, Tursan Blanc (75 cl)                                                                                                         
Dune, I.G.P. Landes - Famille Guérard, Lionel Osmin & Cie (75 cl)                                                                                              
Barocco, I.G.P. Landes (75 cl)                                                                                                                        
Champagne Billecart Salmon – Cuvée Michel Guérard (75 cl)                                                                    
Champagne Pommery Apanage Brut (75 cl) 
                                                                                                        
& la Grande Carte des Vins ( sur commande préalable auprès des Sommeliers)

Café Grand Cru                                                                                                                                             
Thé Mariage Frères ou Infusion Maison                                                                                                       

Fromages & Desserts
Sélection de Fromages de nos Terroirs (v)                                                                           
Baba Poule aux Raisins & Armagnac (v)                                                                              
Salade  de Fruits Frais(v)                                                                                                      
Trois Madeleines Maison (v)                                                                                                 
Pot de Yaourt Nature Maison (v)                                                                               

(v) ces mets réjouissent aussi les végétariens

30 €
30 €
19 €
12 €
 5  €

12 €
75 €
75 €
 75 €
160 €
165 €

14 €
14 €



Dial 5 to order.

KEYS

      served continuously from 11.00 to 22.00
      served from 11.00 to 15.00 and from 19.00 to 22.00

     night time menu from 22.00 to 7.30
      breakfast served from 7.30 to 11.00
please refer to the breakfast order form

(in your desk drawer or on your bed after evening service)

ROOM SERVICE MENU

Appetizers & Snackings
Green Lettuce  with French Dressing (v)                 
Tomatoes & “Burrata” (Made in Pyrénées) (v)               
Fresh Tomato Gaspacho (v)                                                                                                                             
Home Smoked Salmon, Horseradish Cream                                                                         
“Grande Tradition” Pâté (pig, poultry & foie gras) & Toast                                                  
Home Made Traditionnal Foie Gras                                                                                      

Mains
Grilled Piece of Beef, Seasonal Greens                                                                                
Catch of the Day, Simply Grilled & Vegetables                                                                   
Grilled Farm Chicken, Potato Purée                                                                                     
Pasta with Tomato Sauce (v)                                                                                               
Pasta with Bolognaise Sauce (Tomato & Meat)                                                                   

(v) vegetarian options
Summer 2025

54 €
54 €
50 €
35 €
42 €

21 €
42 €
32 €
38 €
31 €
66 €



ROOM SERVICE MENU

Summer 2025

Drinks

Mineral Water : Vittel (100 cl) / Chateldon (70 cl)                                                                                       
Baron de Bachen, White Tursan Wine (75 cl)                                                                                                
Dune, I.G.P. Landes - Famille Guérard, Lionel Osmin & Cie (75 cl)                                                                                              
Barocco, Red I.G.P. Landes Wine (75 cl)                                                                                                        
Champagne Billecart Salmon – Cuvée Michel Guérard (75 cl)                       
Champagne Pommery Apanage Brut (75cl)                                       

our Main Wine List is available on Request

Grand Cru  Coffee                                                                                                                                         
Mariage Frères Tea or House Herbal Tea                                                                                                      

Cheeses & Desserts
Exceptional  French Cheeses (v)                                                                                           
Armagnac & Sultana Baba in a Pot (v)                                                                                     
Fresh  Fruit Salad (v)                                                                                                            
Three Home Made Madeleines (v)                                                                                        
Plain Home Made Yogurt (pot) (v)                                                                                  

(v) vegetarian options

12 €
75 €
75 €
75 €

160 €   
165 €   

14 €
14 €

30 €
30 €
19 €
12 €
 5  €


