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... une partition magique de mets malicieux,
ciselés comme un voyage gustatif :
chaleureux, surprenant, poétique, inoubliable.
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our de féte
au jardin

Patience au goiit du jour

X

(Euf poule en folie de jardin,
Pomme soufflée “cardinal”

o

Zéphyr de truffes "surprise exquise”
Asperge “Reine des Champs”
Ourlée d’un velours aigrelet
Petit ragoiit printanier aux petits pois et feves,
Pates fraiches aux herbes

o

Dim sum diaphane aux champignons,
Infusion crémée de truffe & mousse de chéne

[e]

Entremets suave du Marquis de Béchamel

o

Demoiselle au café & chocolat amer,
Rafraichie de gingembre & cardamome

*

Vos agapes s'achévent avec
L'Arbre aux Délices
& une tendre tarte aux fruits de nos coteaux en partage

3056

Nos truffes melanosporum ont été cueillies @ maturité au ceeur de l'hiver, et aussitét mises en conserve par nos soins.



