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Masterclass

& déjeuner 3 heures

Stages

Cours Complet
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Atelier Signature
2 heures

Atelier Express
1h30

Les Asperges

Le Chocolat
Patisserie Light
Fruits d'éte

Les Champignons
Légumes dété

Sauces Light
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Masterclass Cours Complet Atelier Signature Atelier Express
& déjeuner 3 heures 2 heures 1h30

Les Ravioles
Sauces Light
Légumes déte
Fruits d'éte

Les Champignons

Le Foie Gras

Stages
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