LA FERME AUX GRIVES

Déjeuner de Noél
Lundi 25 Décembre

Velours de pommes de terre
aux truffes
*
Crabe dormeur
cuit doucement au four de boulanger,
Sabayon épicé de crustacés
*

Turbot de ligne “Marie Galante”
Voile de lard et pied de cochon
Artichaut “alla Giudia”

*

“Pao” feuilleté de Gibier d’Hiver,
Coing & échalotes confits
*

Biiche “Canne a Suc”
Chocolat & Rhum Arrangé

95 € par convive
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Ce Menu est susceptible d’&tre modifié selon les trouvailles du marché
" et les créations ultimes de la brigade de cuisine .



