
como un sabroso comienzo...
Galleta templada de queso,

 con migas de trufa

Fritto misto de bogavante,
 marinado en curry verde y naranja amarga

Vieiras cocinadas en su concha,
 chermoula de hierbas y perlas de caviar

Cordero lechal al estilo fenicio,
 con guindilla, menta y pistacho

Croustade “Mil y una Hojas”,
 crema ligera de cítricos

Almuerzo de Año Nuevo
La Ferme aux Grives

1 de enero

95  euros
Este bello menú podrá variar según la inspiración del chef y el mercado del día.

 Servicio e impuestos incluidos.


