
en guise de patience ...
La Raviole de Cèpes Gascons,

en habits de sous-bois

Un Tartare de Langoustines,
Rafraîchi aux Agrumes d’Eugénie,

Perles de caviar

Sole des Sables Fauves,
Dans un Bouillon d’Epices

Le Pithiviers joli de Biche,
Coings & Echalote confits

La Bûche aux Noisettes,
Brodée d’un “Coulis-coulant” Cédrat

Déjeuner de Noël
à La Ferme aux Grives

le 25 décembre 2025

95  euros
Ce beau menu pourra varier selon les dernières inspirations et le marché de notre brigade de cuisine.

Prix net, service & taxes comprises


