VENDREDI 25 DECEMBRE
A TORANGERIE

Petite Saint-Jacques Soufflée
Velours de bisque épicée

¥

Foie Gras Doré au Verger d’Hiver
Pommes & poires roties, jus aigrelet
¥

Sole de Petit Bateau aux grains de Caviar
Pommes « bijoux » & beurre de mer
E 3

Tourte de Colvert & Palombe

« Grande Tradition »

Vice-championne du monde 2026
¥

Le Grand Chariot des Buches de Noél

Ce menu est proposé boissons non
comprises. Il est susceptible d étre modifié
selon les trowoailles du marché et les
créations ultimes de la brigade de cuisine.
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