
L’AN
NEUF
AUX GRIVES

Petite Raviole de Cèpes
en Habit de Sous-Bois

 ✹
Tartare de Langoustines aux Agrumes d’Eugénie

Quelques Perles de Caviar
 ✹

Bar de Ligne, Délicatement Iodé
Velours de mer & petit ragoût de coquillages

 ✹
Le Bel Agneau de Lait à la Cheminée

Gnocchis semés de Truffe & Sauce Périgueux
 ✹

Le Roscón de Reyes, Couronne des Rois
Amandes & Agrumes Confits

95 €

Ce Menu est proposé au tarif de 95 € par convive, boissons non comprises.
Il est susceptible d’être modifié selon les trouvailles du marché

et les créations ultimes de la brigade de cuisine. 

 Vendredi 1er janvier
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