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VENDREDI 25 DECEMBRE

Petite Patience Marine des Jours de Féte
Salpicon de homard
& quenelle moelleuse de haddock
*
Cceur de Truite au Coin du Feu
Fumé al'atre,
Créme soyeuse au caviar Sturia
*
Risotto des Grands Jours a la Truffe Noire
Belle Saint-Jacques roétie au beurre
*
Le Beeuf Wellington en Habit de Noél
E 3
La Biiche Andalouse, sous les Orangers
Agrumes confits & kumquats givrés

95 €

Ce Menuw est proposé au tarif de 95 € par convive, boissons non comprises.
1l est susceptible d'étre modifié selon les trowoailles du marché
et les créations ultimes de la brigade de cuisine.
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