
DÉJEUNER
DE NOËL
AUX GRIVES

Ce Menu est proposé au tarif de 95 € par convive, boissons non comprises.
Il est susceptible d’être modifié selon les trouvailles du marché

et les créations ultimes de la brigade de cuisine. 

 Vendredi 25 décembre

Petite Patience Marine des Jours de Fête
Salpicon de homard

& quenelle moelleuse de haddock
 ✹

Cœur de Truite au Coin du Feu
Fumé à l’âtre, 

Crème soyeuse au caviar Sturia
 ✹

Risotto des Grands Jours à la Truffe Noire
Belle Saint-Jacques rôtie au beurre

 ✹
Le Bœuf Wellington en Habit de Noël

 ✹
La Bûche Andalouse, sous les Orangers

Agrumes confits & kumquats givrés

95 €
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