


Sous les arches dorées où murmurent les fontaines,
Les orangers en fleurs embaument les jardins.
La lumière se faufile entre les moucharabiehs,
Et danse sur les murs aux mille faïences.

De Séville à Grenade,
les palais se souviennent,
Des parfums, des couleurs et des fêtes d'antan.

Et lorsque Noël revêt ses habits d'Andalousie,
Eugénie prend des airs de palais enchanté.

AN
DA
LUCIA



SAMEDI 19 DÉCEMBRE

MasterClass 
Menu de Fête
de 9h à 14h30

MERCREDI 23 DÉCEMBRE

Flow du matin 

Cours de Cuisine 
Petits Boudins Blancs 

de 9h à 12h

Kobido 14h30
Hatha Yoga 17h à 17h45

JEUDI 
24 DÉCEMBRE

Hatha Yoga 10h à 10h45

Réveillon de Noël
à la Ferme aux Grives

Flow du soir 16h30

JEUDI 31 
DÉCEMBRE

Hatha Yoga 10h 
Rituel Sonore 14h30 
Flow du Soir 16h30 

Grand Réveillon
Andalou*

Cocktail, Festin
& Dance Floor

LUNDI 21 DÉCEMBRE

Flow du matin 
10h à 10h30 

Cours de Cuisine
Agrumes | de 9h à 12h

Kobido 14h30
Hatha Yoga 17h à 17h45

VENDREDI 25
 DÉCEMBRE

Déjeuners de Noël
à la Ferme aux Grives

ou à L’Orangerie
✹

Atelier “Cocktail 
en Fête” - 17h30

VENDREDI 1ER JANVIER
Flow du matin, Kobido

Rituel du soir 17h
& Atelier Cocktail 17h30 

SAMEDI 2 JANVIER

Masterclass 
Menu de Fête
de 9h à 14h30

LUNDI 28 DÉCEMBRE

Flow du matin 
10h à 10h30 

Cours de Cuisine
Pithiviers
de 9h à 12h

Hatha Yoga 17h à 17h45

MARDI 29 DÉCEMBRE 

Masterclass 
Volaille en Majesté 

de 9h à 14h

Kobido 10h 

SAMEDI 26 DÉCEMBRE

Kobido 10h 

Atelier Huîtres 
de 9h30 à 11h

✹
Atelier Chocolat Praliné

de 14h30 à 16h30

MERCREDI 30 DÉCEMBRE

Flow du matin 
10h à 10h30 
Hatha Yoga 
17h à 17h45

TOUS LES JOURS 

Cheminée, 
Sauna,

Bains du Jardins, 
Piscine Chauffée (25°)

Fitness, Vélo ... 

MARDI 22 DÉCEMBRE

Flow du matin 

Atelier St Jacques 
de 9h30 à 11h

& Atelier Brioche
Feuilletée 

de 9h30 à 11h

Sound Journey 17h

L’AGENDA DES FÊTES

DIMANCHE 20 DÉCEMBRE

Grand Marché de Noël
à la Ferme aux Grives

10h à 17h

 * activités réservées aux résidents de l’hôtel | Auto-massage Kobido, Flow & Yoga : 15€/ pers. rendez-vous à la Ferme Thermale 
✹ informations  & réservation sur reservation@lespresdeugenie.com



L’accueil de Noël
(petit cadeau et gourmandises)

2 ou 3 nuits aux Prés d’Eugénie

Les petits déjeuners
(sous la couette ou à L’Orangerie)

Le Souper à la Ferme aux Grives

Accès au Bain Nordique, au Sauna du jardin
à notre piscine extérieure chauffée

 aux vélos et au studio fitness

L’ambiance pétillante des fêtes : cheminées
ronronnantes, décors magiques ...

NOËL 
DE RÊVES

l’inspiration



La Tortillita des Embruns
Aux petites crevettes bouquet

✦
Les Perles de Cadix

Ragoût marin, crudo de Saint-Jacques & caviar osciètre
✦

Le Caprice de Don César de Bazan
Raviole de joue de bœuf confite au foie gras, sauce à la royale

✦
Saint-Pierre à la Braise, Petit Riz Rouge d’Espagne

Riz fin au pimentón & légumes d’hiver
✦

La Pintade de Doña Cayetana, en Mantille Noire
Pintade chaponnée à la truffe

✦
Les Torrijas de Nochebuena

Cannelle, glace dulce de leche & citron Meyer

 
190 €

Ce menu est susceptible d’être modifié selon les trouvailles du marché
et les créations ultimes de la brigade de cuisine. Boissons non comprises.

 NOCHEBUENA
SOUPER FIN DE NOËL

À LA FERME AUX GRIVES



L’accueil festif
(petit cadeau et gourmandises)

2 ou 3 nuits aux Prés d’Eugénie

Les petits déjeuners
(sous la couette ou à L’Orangerie)

Le Grand Réveillon Astral
 (cocktail, dîner de fête en 7 mets, 

gospel et after-party)

Accès au Bain Nordique, au Sauna du jardin
à notre piscine extérieure chauffée

 aux vélos et au studio fitness

L’ambiance pétillante des fêtes : 
cheminées ronronnantes, 

décors magiques ...

l’inspiration

BYE BYE
2026 !



DÉJEUNERS
DE NOËL

La Ferme 
aux Grives

Petite Patience Marine des Jours de Fête
Salpicon de homard

& quenelle moelleuse de haddock
 ✹

Cœur de Truite au Coin du Feu
Fumé à l’âtre, 

Crème soyeuse au caviar Sturia
 ✹

Risotto des Grands Jours à la Truffe Noire
Belle Saint-Jacques rôtie au beurre

 ✹
Le Bœuf Wellington en Habit de Noël

 ✹
La Bûche Andalouse, sous les Orangers

Agrumes confits & kumquats givrés

95 €

Ces deux Menus sont proposés boissons non comprises.
Ils sont susceptibles d’être modifiés selon les trouvailles du marché

et les créations ultimes de la brigade de cuisine.

 Vendredi 25 Décembre

L’Orangerie
d’Eugénie

Petite Saint-Jacques Soufflée
Velours de bisque épicée

 ✹
Foie Gras Doré au Verger d’Hiver

Pommes & poires rôties, jus aigrelet
 ✹

Sole de Petit Bateau aux grains de Caviar
Pommes « bijoux » & beurre de mer

 ✹
Tourte de Colvert & Palombe

 « Grande Tradition »
Vice-championne du monde 2026

 ✹
Le Grand Chariot des Bûches de Noël

175 €



L’AN
NEUF
AUX GRIVES

Petite Raviole de Cèpes
en Habit de Sous-Bois

 ✹
Tartare de Langoustines aux Agrumes d’Eugénie

Quelques Perles de Caviar
 ✹

Bar de Ligne, Délicatement Iodé
Velours de mer & petit ragoût de coquillages

 ✹
Le Bel Agneau de Lait à la Cheminée

Gnocchis semés de Truffe & Sauce Périgueux
 ✹

Le Roscón de Reyes, Couronne des Rois
Amandes & Agrumes Confits

95 €

Ce Menu est proposé au tarif de 95 € par convive, boissons non comprises.
Il est susceptible d’être modifié selon les trouvailles du marché

et les créations ultimes de la brigade de cuisine. 

 Vendredi 1er janvier



LA MAGIE D’UN
TEMPS SUSPENDU

À EUGÉNIE



RENSEIGNEMENTS & RÉSERVATION

reservation@lespresdeugenie.com
lespresdeugenie.com
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